
Houmous traditionnel aux pois Chiches ,
Huile d ’ol ive et graines de sésame torréfiées          
(Chikpeas hummus with olive oi l  and roasted sesame seeds)

Tartine façon pain perdu salé ,  chutney de poire au
Bleu de Bonneval
(Salted French toast with pear chutney and blue cheese)

La planche de charcuteries des Montagnes  et/ou
Fromages
(Cheese board or Ham board or Mix board)

Potage du jour
(Soup of the day)

Fraîcheur de Truite fumée  et pamplemousse rose
(Smoked trout with grappefuit)

À  P A R T A G E R  E N  T O U T E  C O N V I V I A L I T E
(  S T A R T E R S  T O  S H A R E  O R  F O R  Y O U R S E L F . . . )

Les TERRASSES
bistro Alpin

P R I X  N E T S ,  T A X E S  E T  S E R V I C E  I N C L U S  /  N E T  P R I C E  I N C L U D I N G  S E R V I C E  A N D  V A T

L A  L I S T E  D E S  A L L E R G È N E S  E S T  D I S P O N I B L E  S U R  D E M A N D E .  T H E  L I S T  O F  T H E  A L L E R G E N S  I S  A T  Y O U R  D I S P O S A L .  

15€

22€

26€

14€

22€



N O S  P L A T S  G O U R M A N D S  A U  F O U R  À  B R A I S E
( O U R  D E L I C I O U S  M A I N  C O U R S E S  C O O K E D  I N  C H A R C O A L  O V E N )

Burrata rôtie,  douceur d’endive  et noisettes torréfiées
(Gril led Burrata with sweetness chicory and roasted hazelnuts)

Travers de porc laqué,  sauce barbecue Maison
(Pork ribs glazed, barbecue homemade sauce)

Filet de Canette à la braise,  et sauce griotte
(Gril led Duck f i let with cherry sauce)

Entrecôte (250g) à la Braise et beurre noisette

Andouillette de porc et veau de chez “Bobosse” grillée 
et sauce moutarde à l ’ancienne 
(Gril led french sausage with pork and veal and mustard sauce)

Œufs Meurettes à la Mondeuse Noire ,  oignons grelots,
champignons de Paris et lard fumé
(Meurette Eggs cooked in savoy red wine with Parisian mushrooms 
and crispy bacon)

Filet de Bar,  sauce vierge aux légumes
(sea bass f i let with olive oi l  sauce and vegetables)

Burger cuit au four à braise ,  steak haché, oignons rouges,
bacon, sauce barbecue maison et Abondance
(Burger with beef steak,  red onions,  bacon, abondance cheese 
and homemade barbecue sauce)

Le Tofu à l ’huile de sésame grillé
(Tofu cooked with sesame oil )

P R I X  N E T S ,  T A X E S  E T  S E R V I C E  I N C L U S  /  N E T  P R I C E  I N C L U D I N G  S E R V I C E  A N D  V A T

L A  L I S T E  D E S  A L L E R G È N E S  E S T  D I S P O N I B L E  S U R  D E M A N D E .  T H E  L I S T  O F  T H E  A L L E R G E N S  I S  A T  Y O U R  D I S P O S A L .  

24€

25€

22€

28€

20€

26€

23€

29€

22€



L E S  G A R N I T U R E S  E N  S U P P L E M E N T

P R I X  N E T S ,  T A X E S  E T  S E R V I C E  I N C L U S  /  N E T  P R I C E  I N C L U D I N G  S E R V I C E  A N D  V A T

L A  L I S T E  D E S  A L L E R G È N E S  E S T  D I S P O N I B L E  S U R  D E M A N D E .  T H E  L I S T  O F  T H E  A L L E R G E N S  I S  A T  Y O U R  D I S P O S A L .  

Bol de salade
(Green salad)

Frites
(French fries)

Poêlée de légumes
(Pan fried vegetables)

6€

6€

6€

Salade César,  crousti l lant de poulet,  oeuf fermier,  
coeur de romaine et copeaux de parmesan
(Cesar Salad,  sauteed chicken with free-range eggs and parmesan cheese )

Linguini à la Bolognaise ou
Linguini au fromage de notre région
(Bolognese pasta or pasta with local  cheese)

Pavé d’Agneau dans le gigot cuit à la braise ,  
réduction aux Romarin
(Gril led Leg of lamb with rosemary sauce)

Fricot de légumes à l ’oeuf parfait
(vegetable with “perfect eggs”)

TOUTES NOS VIANDES ET NOS POISSONS SONT ACCOMPAGNES
DE PUREE DE POMMES DE TERRE MAISON

(All  our meat and fish dish are served with home made mashed
potatoes)

21€

28€

16€

26€



L E  “ M U S T  D R I N K ”  D E
L ’ É Q U I P E

M O J I T O  D E S  A L P E S  R E V I S I T É  A U
G É N É P I

1 4 €

Notre selection
pour votre apéritif

P R I X  N E T S ,  T A X E S  E T  S E R V I C E  I N C L U S  /  N E T  P R I C E  I N C L U D I N G  S E R V I C E  A N D  V A T

L A  L I S T E  D E S  A L L E R G È N E S  E S T  D I S P O N I B L E  S U R  D E M A N D E .  T H E  L I S T  O F  T H E  A L L E R G E N S  I S  A T  Y O U R  D I S P O S A L .  

N O S  C O C K T A I L S

Mojito                                                             
Moscow Mule                                                   
Expresso Martini                                               

14€
14€

N O S  V E R R E S  D E  V I N S

Graves “Vimont” 2019 - blanc   
Chablis “La Sereine” - blanc

Hautes côte de Nuits Lebrun - rouge
Graves “Vimont” 2019 - rouge      

Côte de Provence “Grains de Glace”                                

N O S  C O U P E S

Crémant de Savoie
Prosecco “Tenute Arnaces”                     

8€
11€

10€
9€

8€

9€
9€

15€
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